


wir verzichten auf Fertigprodukte. Gemüse, Fisch, Käse etc.

Damit Ihre Party
zum Ereignis wird …

 … lautet unser Slogan, den wir in allen Bereichen 
für Sie zu erfüllen versuchen!

Auf den folgenden Seiten finden Sie viele leckere Vorschläge,
aus denen Sie individuell für Ihre Festlichkeit wählen können.

Unsere Speisen werden stets ganz frisch zubereitet ‐ das heißt,

Martin Rothweiler
und das Team der Metzgerei Ade GmbH

beziehen wir frisch vom Markt und unser Fleisch stammt 
ausschließlich von Landwirten aus der Umgebung.

Bei weiteren Fragen steht Ihnen Martin Rothweiler gerne unter
Tel. 07232‐71347 zur Verfügung.

Viel Freude mit unserem Partyplan und dass sie das Passende
finden mögen!

wünscht Ihnen



Käsespieß, Stk. 1,10 €
Pumpernickel‐Käse‐Spieß, Stk. 0,90 €
Schinken‐Melone‐Spieß, Stk. 1,10 €
Mozzarella‐Tomaten‐Spieß, Stk. 1,40 €
Quiche Lorraine, Stk. 1,40 €

Blätterteighörnchen gefüllt mit Pilzen, Stk. 1,10 €
Blätterteighörnchen gefüllt mit Schinken, Stk. 1,10 €
Blätterteighörnchen gefüllt mit Lachs, Stk. 2,30 €

Königinpastete mit Ragout Fin 5,30 €

Geflügelsalat mit Früchten
und Weißbrot (100 g)
Mozzarella, Tomaten, Basilikum 4,00 €

verschiedene italienische Gemüse
eingelegt in Olivenöl

Vitello Tonnato in Thunfischsoße 6,70 €

Schinkenrollen mit Spargel
gefüllt mit Waldorfsalat
dazu Weißbrot

Vorspeisen

1,80 €

5,50 €

2,20 €

Alle Preise pro Person, wenn nicht anders angegeben.



Singener Bauernschinken mit Honigmelone 1,10 €

Krabbencocktail mit Weißbrot 6,50 €
Forellenfilet geräuchert mit Sahnemeerrettich 3,70 €

Räucherlachs mit Sahnemeerrettich 4,10 €
gemischter Fischteller mit Forelle,
Lachs, Lachspastete, Shrimps und Gambas

gemischter Vorspeisenteller mit Lachs,
Forellenfilet, Singener Bauernschinken,
gefüllte Eier, Waldorfsalat, Pastete und Weißbrot

Carpaccio vom Rind mit Kapern
und Parmesan

Kalbsbraten‐Carpaccio auf Rucola mit
Parmesan und Balsamico‐Dressing

gepökeltes Tafelspitz‐Carpaccio mit
mariniertem Paprika

Hähnchenbrust‐Carpaccio mit
Pfifferlingen und Frühlingszwiebeln

Zucchini‐Carpaccio mit Graved Lachs
und Pinienkernen

5,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

Alle Preise pro Person, wenn nicht anders angegeben.

6,70 €

6,70 €

5,00 €



verschiedene Wurstaufschnitte 2,00 €
hauseigene Burgundersalami 2,00 €
saftiger Kochschinken 2,10 €
Singener Bauernschinken 2,10 €
Lachsschinken 2,10 €
Kasseler 2,10 €

Leberpastete 2,10 €
Hähnchenroulade 2,10 €
Putenbrust 2,10 €
Schweinerücken 2,10 €
Roastbeef medium 2,20 €

Schweizer Emmentaler 2,00 €
Französischer Camembert 2,00 €
Kräuterkäse 2,00 €
Bavaria Blu 2,00 €

Mozzarella mit Tomaten 2,00 €
Ei mit Spargel 2,00 €
Waldorfsalat mit Nüssen 2,20 €

Räucherlachs 2,50 €
Kaviar mit Wachtelei 2,50 €

Kanapees

Alle Preise pro Person, wenn nicht anders angegeben.



Pizzatasche 1,40 €
Schinkenhörnchen 1,40 €
Quiche Lorraine 1,40 €
Gemüseecke 1,40 €

Käsespieß mit Obst 1,20 €
Schinken‐Melone‐Spieß 1,10 €
Tomate‐Mozzarella‐Spieß 1,40 €
Speck‐Pflaumen‐Spieß 1,20 €

Pumpernickel‐Käse Taler 0,90 €
Avocadomus auf Pumpernickel 1,20 €
gefüllte Cocktailtomate 1,20 €
Sandwich mit Lachs auf Meerrettich 1,70 €
Sandwich mit Salatgurke auf Dill 1,40 €

belegtes Brötchen mit Wurst/Käse 2,10 €

belegtes Brötchen mit Schinken 2,50 €
belegtes Brötchen mit Braten 2,50 €
belegtes Brötchen mit Fisch 2,80 €

Alle Preise pro Person, wenn nicht anders angegeben.



Tomatencremesuppe 3,70 €
Spargelcremesuppe 3,70 €
Zwiebelsuppe 4,50 €
Kartoffelsuppe 4,20 €
Kartoffelsuppe mit Shrimps 4,80 €

Gulaschsuppe 4,30 €

Schwäbische Hochzeitssuppe 4,30 €
Markklößchensuppe 3,70 €

Nudelsuppe 3,40 €
Kräuterflädlesuppe 3,40 €
Maultaschensuppe (3 kleine Maultaschen) 4,50 €
Kraftbrühe mit Eierstich 4,50 €
Minestrone (ital. Gemüsesuppe) 4,50 €
Champignoncremesuppe 3,70 €

Suppen

Alle Preise pro Person, wenn nicht anders angegeben.



Königin‐Pastetchen mit Ragout Fin 7,30 €

Kalbssteak "natur" 8,10 €

Kalbsrückensteak "Schwarzwälder Art" 9,30 €
Kalbsrückensteak "Saltimbocca alla Romana" 9,30 €

Kalbsrahmschnitzel 7,90 €
Cordon Bleu 7,90 €

Wiener Schnitzel 7,30 €
Rahmgulasch 5,60 €
Nierenbraten 5,60 €
Kalbsrahmbraten 6,50 €
Züricher Geschnetzeltes 8,50 €
gefüllte Kalbsbrust (kg) 21,50 €

vom Kalb

Alle Preise pro Person, wenn nicht anders angegeben.



Rinderbraten in kräftiger Rotweinsoße 6,80 €
gefüllte Rindsrouladen, Stk. 4,00 €
Filetspitzen "Stroganoff" 9,50 €
Wiener Tafelspitz mit Meerrettich 7,40 €
Sauerbraten "Hausfrauenart" 5,90 €
Ungarisches Rindergulasch 5,20 €
Roastbeef, medium gebraten 10,50 €
Entrecôte in Rotweinsoße 8,50 €

Kasseler in Blätterteig 6,20 €
Schinken in Brotteig 6,00 €
Schwarzwälder Schäufele 4,90 €
paniertes Tellerschnitzel (180gr) ca. 4,00 €
paniertes Schnitzel (kg) 20,20 €
Cordon Bleu, paniert 5,00 €
Schweinshaxe gegrillt 4,40 €
Schweinebauch, gegrillt 3,20 €
gefüllter Schweinebauch 4,50 €

vom Rind

Alle Preise pro Person, wenn nicht anders angegeben.

vom Schwein



Hackbraten 2,80 €
Frikadelle, Stk. 1,70 €
Fleischkäse (kg) 10,71 €

Fleischspieße in kräftiger Soße 3,90 €
Geschnetzeltes natur 5,00 €
Gyros mit Tsatziki 5,60 €

Schweinefilet im Brätmantel 7,20 €
Schweinemedaillons im eigenen Saft 7,20 €
Schweinefilet oder Schweinemedaillons gebraten
in Rahmsoße

Jägerschnitzel mit Pilzen und Rahmsoße 7,10 €
Jägerbraten mit Pilzen 5,60 €

verschieden gefüllte Rollbraten 5,00 €
Schweinerollbraten in hausgemachter Soße 4,50 €

Burgunderbraten in kräftiger Soße 4,50 €
Zigeunerschnitzel natur mit Paprikasoße 5,00 €

Spanferkel (mit Knochen) kg 10,00 €

Spanferkelbraten (ohne Knochen) kg 21,90 €

7,80 €

Alle Preise pro Person, wenn nicht anders angegeben.



1/2 Hähnchen gegrillt, Stk. 3,40 €
Hähnchenschlegel, Stk. 2,80 €
Putenbraten mager, zart 5,80 €
Putenbraten gefüllt 5,80 €
Putengeschnetzeltes 5,80 €
Putenschnitzel paniert
mit Mandelblättchen, Stk.

Entenbrust an Orangensoße 7,80 €
Hühnerfrikassee 5,00 €

verschieden gefüllte Poulardenbrüstchen, Stk. 4,40 €

Lammkeule Provencale 7,40 €

Hirschkalbskeule mit Birne
und Preiselbeeren

Geflügel

Wild

Alle Preise pro Person, wenn nicht anders angegeben.

ca. 4,20 €

8,20 €



Fischragout in Weißwein‐Sahnesoße 7,20 €
Forelle im Strudelteig 7,20 €
Fischmaultäschle in Dillbutter, Stk. 3,10 €

Dialog der Fische (Zander, Lachs, Heilbutt)
in Blätterteig an einer leichten 
Rießling‐Fischsoße, Stk.

Lachsfilet im Spinatmantel
(in Blätterteig gebacken)

gefüllter Lachs mit
Lachs‐Gemüse Mousse (kalt)

Fisch

Alle Preise pro Person, wenn nicht anders angegeben.

9,20 €

7,30 €

7,30 €

weitere Fischgerichte auf Bestellung (Tagespreise)



hausgemachte Spätzle, abgeschmelzt 2,20 €
hausgemachte Knödel, 2 Stk. 2,20 €
Nudeln 2,20 €
Schupfnudeln 2,20 €
Reis 2,20 €

Kartoffelsalat, hausgemacht 1,80 €
Kroketten 2,20 €
Kartoffelrösti 2,20 €
Kartoffeltaler 2,20 €

Kartoffelgratin
(hausgemacht aus frischen Kartoffeln und Sahne)

marktfrisches Gemüse (gedünstet in Butter
und Zwiebeln mit feinstem Buttersößle)
Rotkraut, hausgemacht 2,20 €
Sauerkraut 1,20 €
Ananas‐Champagner‐Kraut 1,40 €

Blattsalate 1,70 €
Rohkostsalate 3,40 €
gemischter Salatteller 3,40 €

Beilagen

2,80 €

Alle Preise pro Person, wenn nicht anders angegeben.

3,80 €



Gemüseküchle, Stk. 1,90 €
Gemüsemaultäschle, Stk. 2,10 €

Gemüsetortellini in Soße 4,60 €
Gnocchi in Soße 4,60 €

Gemüselasagne 5,40 €
Gemüserolle 2,90 €

Käsespätzle 3,50 €
Käsespätzle mit Röstzwiebeln 3,70 €

Vegetarisches

Alle Preise pro Person, wenn nicht anders angegeben.



Heimisches:
Hausmacher Wurstsalat 1,00 €
Wurstsalat 1,20 €
Wurst‐Rettich‐Salat 1,40 €
Wurst‐Käse‐Salat 1,40 €
Rindfleischsalat 1,90 €

Ochsenmaulsalat 1,10 €
Schinkensalat 1,60 €
Schinken‐Ei Salat 1,40 €
Geflügelsalat 1,80 €

mit Gemüse:
Kartoffelsalat 1,00 €
Rohkostsalat 1,20 €
Krautsalat 1,00 €
Tomatensalat 1,00 €
Gurkensalat 1,00 €

Rettichsalat 1,00 €
Bohnensalat 1,00 €
Karottensalat 1,00 €
Pilzsalat 2,00 €

Salate

Alle Preise pro 100 Gramm, wenn nicht anders angegeben.



Raffiniert:
Hirtensalat 1,40 €
Italienischer Nudelsalat 1,50 €
Managersalat 1,50 €
Chinesischer Nudelsalat 1,70 €

Russische Eier, Portion 2,80 €
Waldorfsalat 1,30 €
Lauch‐Schinken‐Salat 1,40 €

mit Fisch:
Thunfischsalat 1,70 €
Shrimp‐Cocktail 2,70 €
Dillhappen 1,50 €
Matjesfilet 1,70 €

Gambas in Dillrahm 4,40 €
Gambas in Knoblauchöl 4,40 €
Heringshappen 1,70 €
Rollmöpse, handgerollt 1,70 €
Sahnfilet 1,40 €

Alle Preise pro 100 Gramm, wenn nicht anders angegeben.

Brot, Brötchen oder Partyräder können von uns
beschafft werden und werden gesondert berechnet.



Mousse au chocolat 3,80 €
Tiramisu 4,00 €
Rote Grütze mit Vanillesoße 2,60 €

Panna Cotta auf Erdbeerspiegel 3,50 €
Schwarzwälder Kirschcreme 3,10 €

Bayrische Creme mit Beerenvariationen 4,00 €

Apfelstrudel "Wiener Art" 3,90 €
Apfel‐Grieß‐Flammerie 3,40 €
Erdbeer‐Rhabarber‐Dessert 3,10 €

Obstsalat aus frischen Früchten
(Preis kann nach Saison variieren)

Crème brûlé 3,50 €
Mandarinenquark mit Erdbeeren 3,50 €

Käseauswahl 3,10 €

Nachspeisen

Alle Preise pro Person, wenn nicht anders angegeben.

3,90 €



Teller flach  (D: 20/26 cm) Stk. 0,35 €
Teller tief Stk. 0,35 €

Dessertschale Stk. 0,35 €

Tafelmesser Stk. 0,25 €
Tafelgabel Stk. 0,25 €
Esslöffel Stk. 0,25 €
Kaffeelöffel Stk. 0,25 €
Kuchengabel Stk. 0,25 €

Tischdecke inkl. Reinigung Stk. 13,00 €

Auslieferung/Abholung des Buffets
bis 10 Kilometer Entfernung pro Fahrt 8,33 €

über 10 Kilomter Entfernung

Wenn Sie Servicepersonal zum Vorlegen der Speisen wünschen,
berechnen wir dies mit 29,75€ pro Stunde und Person.

Geschirr & Co.

nach Absprache

Weiteres Festzubehör wie Zelte, Grill oder Kühlwagen auf Anfrage

Alle Preise gelten für gespült zurückgegebenes Besteck und Geschirr
Bei Rückgabe im ungespülten Zustand verdoppelt sich der Mietpreis
Für das Spülen von Kupferpfannen berechnen wir 3,00 € pro Stück


